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SALADE VERTE

Sauce de grand-maman Denise

SALADE CRUDITES

Sauce de grand-maman Denise

ESCARGOTS MONT D’OR
GRATINES EN PERSILLADE

LA PLANCHETTE

Viande séchée, jambon cru, salami, lard,
fromage des Forts, tomme fleurette

FONDUE DES FORTS
«FROMAGERIE FLEURETTE»

Servie avec pain,
pommes de terre

«LE ROSTI-BURGER» N°7

Réstis, steak haché de boeuf, choux rouges braisés, poire, moutarde de Bénichon

«LE VEGE» V¥

Réstis, tomme fleurette, choux rouges braisés, salade, moutarde de Bénichon

LE COIN DES RODZEMOUNAIS

ARAIGNEE DE BGEUF AU POELON

Sauce beurre maison

ENTRECOTE DE BGEUF
RASSIE AU POELON

Sauce beurre maison

Tous nos plats sont servis avec des légumes de saison.
Accompagnement au choix : frites allumettes ou spétzlis.

14.-/18.-

6 pcs - 15.-
12 pcs - 30.-

26.-/32.-

28.-
+3.-

33.-

33.-

200g 37.--

200g 46.-

Tous nos plats sont disponibles en portion enfant (5 - 12 ans) avec une réduction de 30%.
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ENTREES

CREME DE PANAIS ROTI YV

Granola aux graines

PATE EN CROUTE

MEDAILLE DE BRONZE AU CHAMPIONNAT SUISSE
Boutefas AOP, jambon de la borne AOP

TARTARE DE CERF DE ROUGEMONT
& REBIBES DE L’ETIVAZ AOP

Creme de champignons

BAO D’EFFILOCHE DE CHEVREUIL

Choux rouges marinés, herbes fraiches

PLATS

SELLE DE CHEVREUIL EN DEUX SERVICES

Minimum 2 personnes

POT-AU-FEU DE CERF
CIVET DE CHEVREUIL “TRADITIONNEL”

ENTRECOTE DE CERF AU POELON

Sauce au poivre vert

CORDON BLEU DE CHASSE FORESTIER
ATRIAUX DU CHASSEUR

RAVIOLE OUVERTE AUX CHAMPIGONS Vv
QUENELLES DE BROCHET & ECREVISSES

Bisque d’écrevisses

Garnitures traditionnelles :

(Spatzlis, choux rouges braisés, choux de Bruxelles, marrons glacés, poire a Botzi,

confiture d’airelles)

DESSERTS & FROMAGES

VACHERIN MONT D’OR
TARTE FINE AUX POMMES, GLACE VANILLE
VERMICELLES TRADITIONNELS AUX MARRONS
“LE CARAC” CHOCOLAT VILLARS 63%

CREME BRULEE AUX NOISETTES

PALETTE DE GLACES & SORBETS MAISON

Provenance des viandes et poissons :

Porc (CH), boeuf (CH), Cerf (CH/AT), Chevreuil (DE), Sanglier (AT), Brochet (CH), Ecrevisses (CHN)

Nos pains sont faits maison a Rougemont (Suisse).

Tous nos plats sont disponibles en portion enfant (5 - 12 ans) avec une réduction de 30%.
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	36.-
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	38.-
	Garnitures traditionnelles :
	(Spätzlis, choux rouges braisés, choux de Bruxelles, marrons glacés, poire à Botzi,
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	DESSERTS & FROMAGES
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	14.-

	TARTE FINE AUX POMMES, GLACE VANILLE
	14.-

	VERMICELLES TRADITIONNELS AUX MARRONS
	14.-
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	14.-
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