HOTEL
DE COMMUNE

s J83F o
ROUGEMONT

SALADE VERTE

Sauce de grand-maman Denise

SALADE CRUDITES

Sauce de grand-maman Denise

ESCARGOTS MONT D’OR
GRATINES EN PERSILLADE

LA PLANCHETTE

Viande séchée, jambon cru, saucisse aux herbes, lard sec, fromages

FONDUE DES FORTS
« FROMAGERIE FLEURETTE »

Servie avec pain
Pommes de terre

« LE ROSTI-BURGER » N°5

12.-/18.-

6 pcs — 15.-
12 pcs - 30.-

24.-/30.-

28.-
+3.-

32.-

Réstis, steak de beeuf, coleslaw, mayonnaise a I'ail des ours, bacon, Etivaz n°9, frites allumettes

« LE VEGE » v

Réstis, tomme fleurette panée, coleslaw, mayonnaise a I'ail des ours, asperges vertes,

frites allumettes

LE COIN DES RODZEMOUNAIS

ARAIGNEE DE BCEUF AU POELON

Sauce beurre maison

ENTRECOTE DE BEUF
RASSIE AU POELON

Sauce beurre maison

Tous nos plats sont servis avec des légumes de saison.
Accompagnement au choix : frites allumettes ou risotto.

32.-

200g 37.-

200g 46.-

Tous nos plats sont disponibles en portion enfant (5 - 12 ans) avec une réduction de 30%.



HOTEL
DE COMMUNE

s J83F o
ROUGEMONT

ENTREES

VELOUTE D’ASPERGES VERTES V¥

Ricotta au citron

L’EUF MEURETTE AU VIN ROUGE

Champignons, oignons grelots, lard grillé

CROUSTILLANT DE PIED DE PORC AU FOIE GRAS

Sauce ravigote

SALADE DE DENT-DE-LION

CEuf poché, lardons, croltons

CUISSES DE GRENOUILLE EN PERSILLADE

PLATS

ROGNONS DE VEAU A LA MOUTARDE A L’ANCIENNE

Purée de pommes de terre, gratin de blettes

VOL AU VENT AUX SOT-L’Y-LAISSE

Morilles, asperges

BLANQUETTE DE VEAU A L’ANCIENNE

Riz pilaf, carottes glacées

CABILLAUD EN CROUTE D’HERBES

Artichauts, olives de Kalamata, tomates séchées

COTE DE COCHON FERMIER

Asperges blanches roties, rostis dorés

RISOTTO A L’AIL DES OURS VYV

Pignons de pin, morilles, asperges

COTE DE BEUF RASSIE SUR OS POUR 2PERS.

DESSERTS & FROMAGES

LE FROMAGE “LE BLEU DE GRUYERE”

Crumble aux fruits secs, glace au bleu de Gruyére, moutarde de coing

CROUTE DOREE

Creme anglaise a la vanille, compote poire & cannelle, glace aux amandes grillées

LA PROFITEROLE

Sauce au chocolat & glace vanille

RIZ AU LAIT DE COCO, VANILLE & AGRUMES
CREME BRULEE A LA PISTACHE
PALETTE DE GLACES & SORBETS MAISON

Provenance des viandes et poissons :

Foie gras (FR), grenouille (VN), veau (CH), porc (CH), cabillaud (IS), beeuf (CH), poulet (CH), escargot (CH)

Nos pains sont faits maison a Rougemont (Suisse).

300g

Tous nos plats sont disponibles en portion enfant (5 - 12 ans) avec une réduction de 30%.

17.-

18.-

19.-

18.-/28.-

5 pcs 26.-

36.-

36.-

39.-

44.-

34.-

68.- p.p

14.-

14.-

14.-

14.-
14.-

16.-
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BLANC 100l

La Destinée Epesses (Chasselas) — Cave Joly Grandvaux VD

Pinot gris doux — Cave Joly Grandvaux VD

La Confrary (Chasselas) — Ducret Chardonne VD 5.50
Charmont - Ducret Chardonne VD

Johannisherg — Ducret Chardonne VD

Sonate (Sylvaner) — Ducret Chardonne VD

Pinot blanc — Domaine Le Luissalet Bex VD

Chasselas de Bex — Domaine Le Luissalet Bex VD 4.80
Sauvignon — Meylan Ollon VD

Calamin Grand Cru AOC - Alexandre Duboux Epesses VD

L’Altesse — La Rodeline Fully VS

Chardonnay — Cave des Viticulteurs de Bonvillars VD 7.00
Kir 7.00

MOUSSEUX 100!

Blanc de blancs — Cave Joly Grandvaux VD

Le Préambule - Ville de Lausanne Mont-sur-Rolle VD 6.50
Kir Royal (Le Préambule) 9.00
ROUGE 100l
Pinot Noir Villette - Cave Joly Grandvaux VD 7.00

Plant Robert — Cave Joly Grandvaux VD
Divico — La Cave Montreux Riviera VD
L’Arcane (Gamay Vieille Vigne) - Cave Joly Grandvaux VD

35cl.

30.00

35cl.

35cl.

Chardonne Carillon (Gamaret, Garanoir, Pinot-Noir) — Ducret Chardonne VD

Tenor (Pinot-Noir barrique) — Ducret Chardonne VD
Noire Agate (Gamay) — Bernard Cavé Ollon VD
Déle d’Epesses (Pinot noir, Gamaret, Garanoir) —

Alexandre Duboux Epesses VD
Assemblage rouge de Bex — Domaine Le Luissalet Bex VD 4.80
Galotta — Domaine Le Luissalet Bex VD 8.50

Gamaret — Meylan Ollon VD

Primo Segno (Merlot 24 mois en amphore) — Arcarubra Montagnola Tl
Arca Rubra (Merlot barrique) — Arcarubra Montagnola Tl

Chapeau (Pinot noir & Syrah) - Weingut Seewer VS

Positivo (Merlot & Gamaret) — Weingut Seewer VS

Pierra Platta (Cornalin) — La Rodeline Fully VS

Cabaret (Cabernet sauvignon) — Cave des Viticulteurs de Bonvillars VD

ROSE oo

Rosé de Bex — Domaine Le Luissalet Bex VD 4.80
Oeil de Perdrix — La Cave Montreux Riviera VD 5.50

Les prix sont indiqués en francs suisses et incluent une TVA de 8,1 %.

28.00

35cl.

37.5cl.

58.00

37.5cl.

37.5cl.

39.00

37.5¢l

50cl. 70cl. 75cl.

31.00 43.00

27.00 36.00
49.00
36.00 49.00
85.00
43.00
24.00
67.00
50.00
68.00
49.00

50cl. 70cl. 75cl.

73.00
44.00

50cl.  70cl.  75cl.

35.00 49.00
69.00
60.00
57.00
49.00 67.00
106.00
46.00
48.00
24.00
42.00 58.00
49.00 67.00
83.00
106.00
35.00
61.00
80.00
60.00

50cl. 70cl. 75cl.

24.00
38.50
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